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RESUMEN

En la postcosecha de frutas el uso de ceras puede considerarse una
buena alternativa para controlar las pérdidas de calidad, desordenes

fisiologicos y patologicos.

El trabajo de investigacion se realizo en la Universidad Autonoma
Agraria Antonio Narro, en el laboratorio de Postcosecha del Departamento

de Horticultura, utilizando frutos de calabacita.

Las calabacitas se almacenaron en el cuarto frio NO. 1 del laboratorio
a temperatura de 7° + 11°C, se les aplico un recubrimiento con el producto
de Polimero a concentraciones de 25%, 50%, 100% y un testigo, para

determinar los cambios de parametros de calidad de la fruta (peso, firmeza).
Los resultados muestran que el encerado reduce la transpiracion en

las frutas durante el almacenamiento y comercializacion. En ningun caso se

detectan alteraciones fisiolégicas y pudriciones.
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Postcosecha.
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