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RESUMEN

De acuerdo a la informacion obtenida sobre la necesidad de conservar por
mayor tiempo la calabacita zucchini y reducir las pérdidas en la fase de
postcosecha de este fruto y de las hortalizas en general, las cuales son
ocasionadas principalmente por cambios fisiologicos y por los dafios fisicos
que aceleran el proceso natural de deterioro. Por lo que la presente
investigacion realizada en la Universidad Autonoma Agraria Antonio Narro en
el laboratorio de postcosecha del departamento de horticultura, tuvo como
objetivo evaluar la aplicacion de ceras organicas (carnauba, abeja y
candelilla), con la finalidad de incrementar la vida en postcosecha de la
calabacita zucchini, Estas ceras naturales aplicadas a los frutos como
recubrimiento en diferentes concentraciones de 25, 50, y 100%, bajo un
disefio completamente al azar teniendo 9 tratamientos con 5 repeticiones y

un testigo absoluto el cual no se le aplico ningun tipo de cera.

Las variables evaluadas fueron peso fresco y firmeza del fruto donde se
observo que tratamiento con cera de abeja presento mayores diferencias en
comparacién al tratamiento testigo por lo que los resultados obtenidos
mostraron que las ceras naturales se comportaron de forma similar a las
ceras sintéticas dando una ligera proteccion ante la pérdida de agua,
controlando la respiracion y transpiracion manteniendo a si la calidad del

fruto.

Palabras claves: Calabacita, Ceras Comestibles, Recubrimiento,
postcosecha.
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